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전공명 : 글로벌외식창업학과                     담당 교수 :  이호세 

학
년

학
기

이수
구분 교 과 목 명 　 　 학

점
시
간

학
기

이수 
구분 교 과 목 명 　 　 학

점
시
간

1

1

교필(
10)

2중

택

1

GE

Discussions in Context 1 3 3

2

교필(2) Sol Sup 2 2 2

Korean Culture Communication 3 3
Freshmen Writing 2 2
Creative English 2 2

Reading&Writing 1-1 3 5

R- 
IEP

Reading&Writing 1-2 3 5
Listening&Speaking 1-1 2 5
Listening&Speaking 1-2 2 5

Sol-Sup 1 1

Sol-Sup 1 1 교선 
(4)

7 Core SIS - Critical thinking 2 2

전필 
(3) IntrotoRestaurantManagement 3 3

7 Core SIS - World History 2 2
전필  
(3) Restaurant  Entrepreneurship 3 3

전선(
3)

Intro to the global culinary industry 3 3

전선(9)

Fundamentals of Restaurant 
Marketing 3 3

　
　
　

　
　
　
　
　

　

Quant for food service industry 2 2
Product Identification & 

Sensory Analysis 2 2

Ist Aid, Sanitation, Kitchen 
Safety 2 2

개 설 학 점 / 시수 18 18 개 설 학 점 / 시수 18 18

여
름

교필(
4)

2중
택
1

GE
Cross-Cultural Communication 2 2

겨
울

전필 
(4)

Culinary Fundamentals 1 (LAB) 2 2
Applied English Skills 2 2

Beverage Appreciation 2 2Presentation Skills 2 3R-
IEP Academic Skills 2 3

개 설 학 점 4 4 개 설 학 점 4 4
1학년 계: 44학점/44시수 (교필:18학점/18시수,[*RIEP: 30시수],  교선 4학점/4시수, 전필:10학점/10시수, 전선:12학점/12시수)

2

1

교필(
5)

Intermediate Conversation 1 (IEP)

택1 3 4

2

교필(2)

Intermediate 
Conversation 2 (IEP)

택1 2 4

Intensive  Chinese 1(GE)

택1

Intensive  Chinese 
2(GE)

택1
Intensive Spanish 1(GE) Intensive  Spanish 

2(GE)

Intensive French 1(GE) Intensive  French 
2(GE)

Intensive Korean 1(GE) Intensive  Korean 
2(GE)

7CoreSIS-Org,Leadership&Teamwork 2 2 교선(2) 7 Core SIS - Creative Thinking 2 2

교선(
2) 7CoreSIS-Writing&PresentationSkills 2 2

전선(8

Purchasing & Inventory 
Management 3 3

전필(3) Fundamentals of Services 3 3

전선(5)
Restaurant trend & value  proposition 

analysis 2 2 Intro to baking, pastry, cake 
(LAB) 2 3

Culinary Fundamentals 2 (LAB) 3 3 Global Korean Cuisine (LAB) 3 3

융합부
전공공
통교과
목(3)

◆BevMgmt:Selection&SCM 3 3

융합부
전공지
정교과
목 (3)

◆ Wine Sommelier (WSET 
자격증) 3 3

융합부
전공공
통교과
목 (3)

◆Analysis of Brewing 

Techniques 
3 3

총합 18 21 개 설 학 점 / 시수 18 21

여
름

전필(
4)

Restaurant Accounting 2 2
겨
울

전필(4)
Financial Management 2 2

Restaurant Operation1 2 4 Restaurant Operation2 2 3

개설 학점 / 시수 4 5 개설 학점 / 시수 4 5
2학년 계: 44학점/50시수 (교필:7학점/10시수,  교선:4학점/4시수 전필: 11학점/13시수, 전선:16학점/17시수, 부전: 6학점/6시수)
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전공명 : 글로벌외식창업화과                      담당 교수 :  이호세 

학
년

학
기

이수
구분 교 과 목 명 학

점
시
간

학
기

이수 
구분 교 과 목 명　 학

점
시
간

3

1

교선 
(2) 7 Core SIS - Morale & Ethics 2 2

2

교선(2) 7 Core SIS - Professional 
Development 2 2

전필 
(3) Restaurant Concept & Biz Model Dev. 3 3

전필 
(10)

Strategic Business Plan 
Development and Pitch 3 3

전선 
(7)

Menu  Planning & Cost Control 3 3 Digital Marketing 2 2

Globalizing  Korean Food(LAB)
2 2

전선 
(10)

Designing and Implementing 
Beverage System 3 3

Advanced Dinning Services(LAB) 2 2 Consumer Behavior 2 2

융합부
전공지
정교과
목 (3)

◆ Spirits & Mixology

3 3

융합부
전공지
정교과
목 (3)

◆ Traditional Korean  Liquor 3 3

융합부

전공  

공통교

과목 (3)

◆ Coffee & Tea

융합부전

공  

공통교과

목 (3)

◆ Wine and Food Tourism 3 3

총합 18 19 총합 18 19

여
름

전선(
4)

HR in Restaurant Industry 3 3
겨
울

전선(4)
Hospitality and Business Law 1 1

Restaurant Facilities and Space Design 1 1 Brand management 3 3
개 설 학 점 4 4 개 설 학 점 4 4

3학년 계: 44학점/ 44시수(교선: 4학점/4시수,  전필: 8학점/8시수, 전선: 20학점/20시수, 부전: 6학점/6시수)

4
1

전필(
3) HR Management in Hospitality Industry 3 3

2
전선(6) Career 학기 (취업역량 강화 

프로그램) 　 　
전선(
15)

Customer Relationship Management in 
the Hospitality Industry 3 3

Entrepreneurship 2 : Entrepreneurial 
Finance 3 3

Research Methods in the Hospitality 
Industry 3 3

Food Styling 3 3

◆ Capstone Project 3 3

개 설 학 점 18 18 개 설 학 점 　 　

4학년 계: 18학점/ 18시수( 전필: 3학점 / 3시수  전선: 12학점/ 12시수)

개설 학점 총계 ＊교필: 25학점/ 교양선택: 12학점/ 전공필수: 35학점/ 전공선택: 66학점/  
융부:공통12학점(+전선9학점) 총계: 150

◆ 글로벌외식창업학과 Beverage Management Minor 융합부전공 
(SIRES-SIHOM)


